HERDADE DOS CASAROES

Selection Branco 2022

CASTAS
Antao Vaz, Alvarinho e Arinto.

PROCESSO DE VINIFICACAO

Desengace total e choque térmico na rececao das uvas. Prensagem suave com
prensa pneumatica. Clarificacdo do mosto com decantacao a frio (10° a 12° C)
durante 48 horas. Fermentacao com leveduras selecionadas e com controle
de temperatura.

NOTAS DE PROVA
De cor citrina péalida e aspeto cristalino. Aroma com notas de frutos tropicais.
Equilibrado, fresco e elegante, com uma boa acidez e mineralidade

GEOLOGIA DO SOLO
Argilo-Calcario Xistosos

CONDUCAO DAS VINHAS
Cordao bilateral e unilateral

IDADE MEDIA DAS VINHAS
20 anos

ENGARRAFAMENTO
Maio de 2022

ANALISES QUIMICAS
Alcool - 13,5% vol. pH - 3,37. Acidez Total - 6,5 g/L.

HARMONIZACAO
Ideal para acompanhar saladas, marisco e pratos de peixe e como aperitivo
antes de uma refeicao.

TEMPERATURA ACONSELHADA
8-10°C

COMPOSICAO LOGISTICA
Caixa

1Cx x 6 Garrafas 750 ml

299 x 269 x 184

8 Kg

EAN-5.600.668.505.173
SCC - 15600668505187
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